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Yisir Dobroghen! )

Idopont: aprilis 3. vasarnap délel6tt

Helyszin: kastély melletti rét.

,,Mindenki hozza a portékajat!”

,,Mi lesz?” Szfir, dolmany, sarkantyds csizma, kolbasz, szalonna,

mazas edények.

, Nincs pénzem, de majd lesz,

ha Dobrogben vasar lesz!”

» “Yegyen almat ropogdsat, Jtt a csizma, vamas csizma

pivosat és mosolygosat!” JVem lesz csampas, aki hovdja!”

'




Botrany a dobrogi vasaron

Mint minden évben, idén is megrendezésre keriilt a dobrogi vasar, ahol

mindig sok érdekes dolgot lehet megvenni.

Az idén azonban kiilonds dolog tortént. Egy Ludas Matyi nev{i paraszt
legény éppen a libait hajtotta ki, mikor megjelent a foldesur. Mindenki lekapta
a kalapjat, kivéve a sihedert. Dobroginek felkeltette az érdeklddését a fiu
illetlensége €s a szép libai. A dolyfos ur azonban sokallta az allatok arat. Matyi
nem fogadta el az ur arajanlatat, ezért huszonot botiitést kapott. A suhanc

megfenyegette a foldesurat, hogy haromszor adja neki vissza a verést, és mar el

is tint a falubol.

Ludas Matyi nevezet( fiut jol
megveretett Dobrogi, mire a fid
megfenyegette a foldesurat. Harom
verést igért a mi urunknak.

Aki felismeri, kérem széljon és cserébe
jutalmat kap (1000 mariast)!

A Kérem vigyazzanak vele, mert veszélyes!




Helyszin: Dobrogi vasar

Id6pont: aprilis 3. vasarnap délel6tt

Sajnalatos dolog tortént a vasarban. Errél szeretnénk megkérdezni nemzetes

urunkat, Dobrogi Danielt.

® Dobrogi ur, mesélje el, mi tortént!

- Amint a szokasos sétamat tettem a vasarban, észrevettem, hogy egy fiatal,
szemtelen siheder feltett kalappal all el6ttem. Azonnal odamentem hozza
megnézni a libait. Az arardl érdeklédtem, erre 6 azt mondta, hogy 3 mariasnal
alabb nem adja.

* Megvette a joszagokat?

- Mit gondol, 3 mariasért? Egyért sem venném meg ezeket a sovany, girhes
ludakat!

* Akkor nem koététtek iizletet?

- Dehogynem! Elvettem az allatait, és 25 botitést is kapott.

® Ezzel le is zarult a dolog?

- Dehogy zarult! Ez a szemtelen fickd tavozéban még meg is fenyegetett!

e Es mit mondott?

- Belekiabalta az arcomba, hogy ,,haromszor veri azt kenden Ludas Matyi

vissza!” Hiszem, ha latom!

K6szonjlik a riportot, varjuk a fejleményeket.
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Hogy mondjdk 300 év miilva?
més izrombefi: Masodik alkalommal valé
Jé darab izig. jO ideig

feleser: tabori orvos

ksppély: poharszer( kis bura

kristély: orvosi fecskend6

Jincéta: Sebészi kés

pérgelat: DOrogatas

spads: hosszu kard

kacuka: Viseletes ruha

taszfi: fodros kézel6

kesztperd: TOr

puzdra: NYil tarto tok

szakkarment. karomkodas elferditése
generdfis: qartely aki beteg

penyva: hadak:gyllevesz hadak
kuruzsls:képzettség nélkil gydgyito személy
postak: kildoncok

kornyadozik: elfaradt

pereszfs: hajdu

fullaftir: KOCSis

malaszt. isteni kegyelem

vakszem: haldnték




Plajbdsz: A ceruza réigies népies neve
Stheder: 15-17 énes fuk, serdidé
Dalmadrods: Magasods, emelkedd, terjeszkeds

Olmérd: Mérdszalag, hosszivsdg mérésére haszndlt eszksz

Pontho: Tistent

Azonbo: Nyomban

Huwsdng: Vostog ag

Hibdzik: hWidnyzik

Ginda: him Lidd,

Felpercene: felébredt

Rdc: o magyarorszdgl szerbek neve
Sinké: pdlea

Aroy: drus

Fot: csapot; folka

Huwritay: szidodlmazds, szemrednyas

Fitykss: damrvin foragott bot

Hevenyiben: hirtelen

Guzy: haflékony dgakbél, szalmdbél, kenderbol font kotél
Kupee: addsvitellel foglalkozé kereskedd

Irha kéts: rha kété




Kérjiik a kedves Lakokat, hoqy a meqmaradt LibAikbol készitsenek minél tibh
LibAs ételt. Most Db’brb‘gi ur ﬂbj AnlAsAval bemutatunk két receptet.

LIBASULT KRUMPLIGOMBOCCAL

Hozzavalok:

2 libacomb

2 libamell
libazsir

2 alma

1 sargarépa

2 szal rozmaring
SO

bors

A krumpli gombochoz:

50 dkg f6tt burgonya
20 dkg liszt

SO

2 zsemle

1 tojas
Elkészités:
A libat s6zés és borsozas utan helyezd tepsibe. A libazsirt a hus tetejére, az almat és a répat

tedd a tepsibe. Helyezd a libara a rozmaringagakat, és locsold meg a narancs levével.

Siisd puhara foliaval lefedve, also-felsd siitési modon, 170 fokon, 100-120 perc. Majd
tavolitsd el a foliat, és a felesleges zsiradékot merd le a huisrol. Stirli locsolgatas mellett addig
slisd, amig a liba szép piros nem lesz.

A krumpligomb6choz kockéazd fel a zsomlét, és piritsd meg kevés libazsiron. A megfott
burgonyat tord at, keverd 0ssze a liszttel, a soval, a zsemlekockaval és a tojassal. A masszabol

formalj gombodcokat, és fézd ki sos vizben.

A libat talald a krumpligombdccal, és kinalj hozza parolt kaposztat.




HIZOTT LIBAMAJ VELESULT
HAGYMAVAL ES
BURGONYALANGOSSAL

Hozzavalok:

A majhoz:

50 dkg hizott libamaj

60 dkg voroshagyma vékonyra vagva
2 gerezd fokhagyma

5 dl libazsir

sO

bors

A burgonyalangoshoz:

50 dkg burgonya
2 dkg vaj

1 dI tejszin

0,5 dl tej

2 db tojassargaja
sO

bors

Orolt szerecsendid

Elkészités: A voroshagymat vékony szeletekre vagjuk, és egy részét a libazsirral vastagon
megkent héallo talba tessziik, megsozzuk, borsozzuk. A hizott libamajat megttizdeljiik
vékonyra vagott fokhagyma szeletekkel, és a hagymaagyra helyezziik, kevés borssal
megfliszerezziik. A maj tetejét bevonjuk a maradék hagymaszeletekkel, és ontiink ra
olvasztott libazsirt. Rahelyezziik a hallo talra a tetejét, és 180 C-on kb. 60 percen keresztiil
siitjiik a majat légkeverés nélkiil. Fél ora elteltével érdemes megnézni. Amikor teljesen atsiilt,
kivessziik a majat, a zsirjat leontjiik, a hagymat pedig egy kiilon talba szedjiik. 1 ¢jszakan
keresztiil hiitjiikk, majd masnap szeleteljiik. Masnap elkészitjiik a burgonyalangost: a
burgonyat megfézziik soval, majd ha megfott, 6sszetorjiik. A tort burgonyara radntjiik az
olvasztott margarint, a tejszin, a tejet és belekeverjiik a tojassargajat. Orélt szerecsendidval,
borssal, soval izlés szerint fliszerezziik .A burgonyas keverékbdl nyomoézsakkal vagy anélkiil
kis halmokat nyomunk egy siitdpapiros tepsire, €¢s 170 C-on légkeveréses siitdben 10 perc
alatt aranyszintire siitjiikk a langosokat. A méajat felszeleteljiik, és a langosokkal, a velesiilt
hagymaval talaljuk, salataval és balzsamecettel diszitjiik.




,Fliben, fdban orvossdg...”

Szeretnénk olvasoink figyelmébe ajanlani néhdny olyan gyogynovényt,
amelyek segitik egészségiink megbrzését. A hires Riilhoni orvos, Doktor
Scorbuntzius is ezeRRel gydgyitja betegeit.

termes &t hasznaljuk

[ szildrditja a kotGszovetet \

erdsiti az vérerek falat
csipkebogyd
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Szedhe!o gybgynovények ebben az idészakban

N

gorcsoldd

szagos mige
gyermeklanctl |

idegnyugtaté

izelethajto

szagos miige orvosi tidofii gyermeRlancfii erdei pajzsika
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